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Roero: zero diserbi

Nel Roero, in provincia di Cuneo, il tema
della sostenibilita ambientale entra nel vivo

TESTIE FOTO DI MASSIMILIANO RELLA

A marzo 2020 il progetto che voole
abolire i diserbanti chimici lra le vi-
gne avrebbe dovuto essere discusso
dall'assembleadei 300soci (110]e can-
tine imbottigliatrici), ma il Corona-
virus ¢i ha messo lo zampino, ritar-
dando il flusso dei Javori, Poi a fine
luglio, i195% della base sociale ha vor
lalo per 'abbandono dei diserbi chi-

mici tra i vigneti, che quindi verreb-
berosostiluilidai diserbi meccanici.
«Adesso la strada percorribile &
quelladi modificare i regolamenti di
polizia rurale con il coinvolgimento
dei Comuni - ¢i spiega Francesco
Monchiero, il presidente del Consor-
zio di tutela del Roero - Siamo arri-
vali a questa conclusione dopo aver
scarlalo l'ipolesi di una moditica al
disciplinare produttivo della Docg,
modificache nonsipudfareperchée

Docgs'intendevasoloil rossodauve
nebbiolo (minimo 95%) e con Roero
Arnpeis Docgil biancodall'autoclono
arneis (minime95%). Alcunicambia-
menti sono stati dettati proprio dal
“fenomeno Arneis”, un vino bianco
che ha dimostrato di acquistare im-
portanza e pregio con i lunghi affi-
namenti. E che, come dimostrano i
dalieconomici, &incoslantecrescila
per superfici vitate e bottiglie.

«L il nostro cavallo di ballaglia - ri-
assume il praduttore Giovanni Ne-
grodellacantina AngeloNegro-che
deriva da un'antica uva riscoperta
a [ine anni '60 quando si trasfor-
mava solo per farne un vino dolce.
Poi alcuni di noi produttori hanno
comincialo a sperimentare un vino
secco. A lineanni'80 furono impian-
tate tantevigne di arneis, ma i tempi
eranoimmaturi per farneunvinodi

Il Presidente de! » 3 s ¥ x ye
Consormotel consentita sololintroduzionedipra-  lungo aflinamento. Oggi ¢i sono le
fioarn, Francesco tiche mighorativecertificatedastudi  condizioni culturali e teeniche, noi
Monchiero seientificie al momento noncisono  ad esempio usciamo con un Arneis
ricerche che dimostrino larelazione  disetle anni»
positivatral'azzeramentodeidiserbi  Anche il progetto consortile delle
chimicielamighiorequalitidell'uva=.  menzionigeograficheaggiuntiveha
Nella migliore delle ipolesi le vi-  risvolli interessanti per lagualilae
gne saranno “libere” dai diserbanti  lavalorizzazione dell'ambiente,
chimici a partire dalla vendemmia  La ricerca per individuare queste
Wk o 21)2').: Lesperienzadel Rx.)emsamhlw rmr;'.imji di territorio che1 ragerup-
Giorglo dells canting la prima del genere in Piemonle, ma  pano vigne con caralleristiche si-
Angelo Negro, a la terza in Italia dopo Conegliano  mili, riconoscibili nel bicchiere a
Monteu Roero (Cn) Veneto, che ha fattodaapripista,eil  un palato esperto, € stata curata

SannioBeneventanoche allraversoil
programma della “Citta del Vino Eu-
ropea 20197 ha replicato il progetto
adallandolo ai regolamenticomunali
del proprio territorio.

Limportante novita per il territorio
vilivinicolodel Roero seguirebbe di
pochi anni la significativa modifica
aldisciplinare della Docg, avvenuta
nel 2017, che tra i principali cambia-
mentiha introdotlo: la Riservaperil

direllamente dal Consorzio allra-
verso sessioni di lavoro (per ogni
Comune un gruppo di lavoro) che
hanno coinvollo Lulli i produllori
con l'obieftivo di delimitare il ter-
ritorio in superfici che fossero ga-
ranzia della migliore qualita. Dopo
9anni dianalisi e confronti nel 2017
sono state tracciate 135 menzioni,
oggi utilizzabili in etichetta.

bianco Arneis, I'uso delle menzioni - Punti diforza, punti
geografiche aggiuntive, i cosiddetti  divista

“eru”, e la possibilila di indicare il
solo nome Roere anche per 'Ar-
neis. Finoadallora, infatti, col Roero

@

11 Roers € un lerrilorio punteg-
gialo di cresle e spuntoni di roccia
nuda, intuttele sfumaturedell'ocra,
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chiazze disabbie arenarie che affio-
rano inun paesaggiodicolline verdi
eboschidipinie roverella.dominato
dacampidipere madernassae lanti
noccioleti e vigne a vista d'occhio.
Un territorie le cui forme furono
plasmalte da un fenomeno chiamalo
“cattura del Tanaro”, un processo
geologico d'erosione cominecialo
250,000 anni fa. che non si & maiar-
restato e che ha formato strati al-
ternati di sabbie, argille e calcare.
in questo conlesto che da secoli nel
Roerosonocaltivatiprincipalmente
due vitigni: il nebbiolo ¢ 'arneis. 11
prime prevalentemente suiversanti
esposti a sud, ben adattato su quelli
piu ripidi delle colline e nei terreni
pit magri e sabbiosi. Il secondo an-
chenelle zone pia che. perespri-
mere almeglioi profumielegantidi
fiori bianchi e frutta fresca, dalla

mela alla pesca, fino alla nocciola.
«Fun tervitorio variegato. con ter-
reni sabbiosi ideali per il nebbiolo
o suoli calcarei marnosi favorevoli
all'arneis, che ci permette unampio
venlaglio di possibilila», spicga Fa-
hio Marchisio di Ca’ du Russ - Mar-
chigio Family Organic Estate.

«Tra i punti di forza ¢'¢ la biodiver-
sitd - aggiunge Envico Faccenda,
proprietariodiCascina Chicconon-
cheé sindaco di Canale - Sui rossi le

caratteristiche del terreno ci danno
vini eleganti con profumi partico-
lari legati al frulto, sui bianchi la
freschezza dellArneis ma anche la
capacitd imprenditoriale sono oggi
un volano per il lerritorio. Adesso
perd dobbiamo dare maggior atten-
zione al rispetto della natura, tema
su cui ¢'& finalmente una sensibi-
Iita diversa rispetto a una ventina
d'anni fa. Inoltre dobbiamo promuo-
vercidipit

Le anfore
della cantini
Ca' du Russ
della tamigha
Marchisio, a
Casteliinaldo
(Cn)
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“Solo Roere” & il nome di un'asso
ciazione di tre piccole canline per
allretlanti produllori che dal 2013
collaborane invirtiidiun interesse
comune: fare soltanto vini Roero, il
bianco Arneise il rosso da nebbiolo.
Sona Valfaccendadell'enclogo Luca
Faccenda; la cantina Alberto Og-
gero e Cascina Fornace, questa del
giovane Enrico Cauda. Organizzano
insieme la manifestazione “Solo
Vino”, a8anto Stefanodi Roero, ogni
anno con un tema diverso.
«Oggiilnostroterritoriohalecarte
in regola per fare vini moderni
[reschi, profumali. di grande bevi-
bilila, che incontrano il gusto del
consumatare - ¢i dicono i tre gio-
vaniduranteun incontroincantina
- Queslo perché lesabbiee i terreni
leggeri del Roero sono mollo dre-
nanti e trasmettono profumi ¢ leg-
gerezza, inparticolareai vinidauve
nebbiolo. 1l puntoéche il grosso dei
rossi finisce sottola denominazione

Langhe Nebbiolo, pili facile daven
dere e dal guadagno piu veloce.
L'Arneis, invece, & un fenomeno pil
recente, nato a fine anni ‘60 grazie
ad aleune cantine e cresciuto sem
pre di piti. Oggi - concludono Og-
gero,CaudaeFaccenda - bisognain-
sistere sulla sostenibilita e tornare
aun'agricoltura piu diversificatas.

Larneis, tra acidita,
anfore e bollicine

Antonio Coscia e 1a moglie Anto-
nella, ex militare e operaio lui, con
studi di teologia, ex impiegata della
cameradicommerciolei, sonoipro-
prietaridi Costa Callerina.

Nel 2002 valorizzando le vigne di
propriela decidono di cambiare la-
voroe metlersiafarevino, passando
dallosfuspallabotliglia, investendo
incantina, attrezzature, ecc

I 6 ettari di proprieta diventano 13
e il numero di bolliglie cresce, oggi
90.000 1'anno; di queste il 50% di Ro-

@

1. Enrico Chicco, con
un calice del bianco
Roero Ameis Docg
di cantina Chicco,
aCanale (Cn)

2.1 produttori del
gruppo Solo Roero.
Asinistra Alberto
Oggero, titolare
dell'omonima
cantina, al centro
Luca Faccenda della
cantina Valfaccenda,
adestra Enrico Cauda
di Cascina Fornace
3. Antonio Cosciae
la moglie Antonella,
produttori di Roero
¢ Arneis Roero

con la cantina

Costa Catterina, a
Castellinaldo (Cn)
4.1l produttore
Giovanni Negro,

di cantina Angelo
Negro, a Monteu
Roero (Cn)

ero Arneis ¢ un 10% di Roero Docg.
Tra ibianchi producono anche uno
spumante di arneis melodo Marli-
notti lungo.

«L'arneis si presta a lunghi affina-
menti ma bisogna controllare bene
il processo - ¢i spiega Antonio -
Partiamo da una maturazione pin
bassa per avere un'acidita pit pro-
nunciata, che assicura la tenuta nel
tempo. Un anticipo di 10-15 giorni
perdosare lediversevaschedovece
carenzad'acidita condeitagli, 115-8%
della vendemmia ¢ anticipata, il re-
$to a maturazione piena, per incre-
menlare l'acidila eallenuare glizuc-
cheri e il grado alcolico, favorendo
cost longevitd e freschezza, aromi e
profumis.

Negli anni '70 Antonio Viglione in-
sieme a Giovanni Negro fu Lra i pio-
nieri della riscoperta dell'arneis.
Oggi ha 15 ettari di vigna, acquista
anche uva e produce 450.000 bolLi-
glie di vino, di cui 100.000 di Roero
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Arneis Docg e 60,000 di Roero Docg; venduti quasi esclu-
sivamenle a una rele di 5.000 privali, lra cuigualche rislo-
rante, enoteca e grossisti. Produce inoltre un metodo clas-
sicochefaminimo Sannisuilicvitic unaselezione di Arneis
da annata.
«L’arneis per le bollicine si presta benissimo- sottolinea Vi-
glione - va perd vendemmialo precocemente per alzare 1'a-
cidita, almeno una decina di giorni prima, tra fine agosto ¢
inizio settembre, nelle posizioni pitiin basso, meno esposte
e meno malure, per avere uve pitl ricche d'acidild e meno
di zuccheri e alcol. Gli zuccheri si aggiungono con la rifer-
mentazione in bottiglia, I'importante ¢ avere una base di
partenza di 11,512 gradi. Altrimenti dove si andrebbe a fi-
nire conl'alcol?s
Nel borgo di Castellinaldo Fabio Marchisio nell'azienda di
famiglia Ca' du Russ gestisce 22 ettari di vigne biodinami-
che e certificate Bio e fa matu-
rare i suoi vini inuna canlina
coibentata, servita da pannelli

NE”-A MIG“URE solari e aclimatizzazione natu-
DH.I.E IFUTESI l.E rale, dove produce 100.000 bol-
VIGNE SARANNO tiglie (60.000di Arneis) e un po’
"UBEE" DA' disfuso.Faun Arneisdasoloac-
DBEBAN“ ciaio, con lievitinaturali edopo

CHIMI[:I A quattrg mes'i gulle t‘e§ce: due
metodi classici da arneis ¢ neb-
PAR“RE DALLA biolo vergione rosé, entrambi
VENDEMMIA 2022 con rifermentazione sui lieviti
per minimo 8 anni; bollicine di
grande finezza. Inoltre tre rossi
da nebbiolo, di cuiun Roero Ri-
servache aflina in bolli di rovere [rancese usale con primo
passaggio dei bianchi e un cru di Nebbiolo di Alba affinato
inanfora di ceramica.
Quattro delle quaranta anfore sono usate perd per un se-
condo Arneis - che fa un affinamento in ceramica dopo il
processobase- ¢ unmigliaio dibolliglicdipassitodiarneis
conmacerazione di 40 giorni e affinamento in anfora per 6
anniealtri 3 in bottiglia.
Finiamoil girodelle canline con Cascina Chicco, dove Enrico
eil fratelloMarcoFaccenda, entrambienologi, da 25 anniva-
lorizzano per ogni vitigno la zona storicamente pitivocata:
cirea 60 ettari in vari appezzamenti, quasi tutto l'arneis a
Canale, la barbera a Castellinaldo. il nebbiolo per il Roero
Docg nella sottozona Valmaggiore a Vezzad'Albae il Barolo
a Monforte. In totale 470.000 bottiglie di cui 100.000 di Ar-
neis Docg e 40.000di Roero Docg.
Quesl'azienda soslenibile segue il prolocollo Coldirelli
“Green Experience”, ha impianti fotovoltaici dal 2006 e ha
puntato sull'enoturismo entrando nel gruppoGrand Wine

Tour.
®
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