
VVQ - Vigne, Vini &

1 aprile 2021

PAESE : Italia 

PAGINE : 82;83;84;85

SUPERFICIE : 306 %

DIFFUSIONE : (8600)

AUTORE : Massimiliano Rella

Tutti i diritti riservati

TERRITORIO& PRODOTTI

Roero:zero diserbi
NelRoero,in provincia di Cuneo,il tema
della sostenibilitàambientaleentranel vivo

TESTIEFOTODIMASSIMILIANORELLA

A marzo2020il progetto chevuole

abolireidiserbanti chimici tra le vi-

gne avrebbedovuto esserediscusso
dall'assembleadei300 soci(110lecan-

tine imbottigliatrici),ma il Corona-

virus ci hamessolo zampino, ritar-

dando ilflussodei lavori. Poiafine
luglio, il 95%dellabasesocialehavo-

tato perl'abbandonodei diserbichi-

li Presidentedel

Consorziodel

Roero,Francesco

Monchiero

Ilvigneto cru San

Giorgiodella cantina

AngeloNegro,a

MonteuRoero(Cn)

mici tra i vigneti, chequindi verreb-

bero sostituitidaidiserbimeccanici.
«Adesso la stradapercorribileè
quelladimodificareiregolamentidi

poliziarurale conil coinvolgimento
dei Comuni - ci spiegaFrancesco

Monchiero,il presidentedelConsor-

zio ditutela del Roero-. Siamoarri-

vati aquestaconclusionedopoaver

scartatol'ipotesi di una modificaal

disciplinare produttivo della Docg,
modificachenon si puòfareperchéè
consentitasolol'introduzionedi pra-

tiche migliorativecertificateda studi
scientificiealmomentononci sono
ricerchechedimostrinolarelazione

positivatra l'azzeramentodeidiserbi
chimicielamigliorequalitàdell'uva».
Nella miglioredelle ipotesi le vi-

gne saranno" libere" dai diserbanti
chimici a partire dallavendemmia

2022.L'esperienzadelRoerosarebbe
laprima delgenerein Piemonte,ma

la terzain Italia dopo Conegliano

Veneto,chehafatto daapripista,eil
SannioBeneventanocheattraversoil

programmadella"Cittàdel Vino Eu-

ropea 2019" hareplicato il progetto
adattandoloai regolamenticomunali

delproprioterritorio.
L'importantenovitàperil territorio
vitivinicolo del Roeroseguirebbedi

pochianni la significativamodifica
aldisciplinare dellaDocg,avvenuta
nel 2017,chetra i principalicambia-

menti ha introdotto:la Riservaperil

biancoArneis, l'uso delle menzioni
geograficheaggiuntive,icosiddetti
"cru", e la possibilitàdi indicare il

solo nome Roeroanche per l'Ar-

neis. Finoadallora,infatti, colRoero

Docgs'intendevasoloil rossodauve

nebbiolo( minimo95%)econ Roero

Arneis Docg ilbianco dall'autoctono

arneis(minimo95%).Alcuni cambia-

menti sonostatidettati proprio dal
" fenomenoArneis", unvino bianco
che hadimostrato di acquistareim-

portanza epregio con i lunghi affi-

namenti. E che,come dimostranoi

datieconomici,è incostantecrescita

persuperficivitate e bottiglie.
«Èilnostro cavallo dibattaglia - ri-

assume il produttore Giovanni Ne-

gro dellacantinaAngeloNegro- che

deriva daun'antica uva riscoperta
a fineanni ' 60 quando si trasfor-

mava soloper farneun vino dolce.
Poialcunidi noi produttorihanno
cominciatoa sperimentareun vino

secco.A fineanni '80furono impian-

tate tantevignedi arneis,ma i tempi
eranoimmaturiper farneun vinodi

lungo affinamento. Oggici sonole

condizioniculturali e tecniche,noi

adesempiousciamoconun Arneis
di setteanni» .

Anche il progetto consortiledelle
menzionigeograficheaggiuntiveha

risvolti interessantiper la qualitàe

la valorizzazionedell'ambiente.

La ricercaper individuarequeste

porzioni di territoriocheraggrup-

pano vignecon caratteristichesi-

mili, riconoscibilinel bicchierea
un palatoesperto,è statacurata
direttamentedal Consorzio attra-

verso sessionidi lavoro (perogni
Comuneun gruppodi lavoro) che

hannocoinvolto tutti i produttori
conl'obiettivodi delimitareil ter-

ritorio in superficichefosseroga-

ranzia dellamigliore qualità. Dopo

9anni di analisieconfrontinel2017

sono statetracciate135 menzioni,
oggiutilizzabili in etichetta.

Puntidi forza,punti
divista
Il Roero èun territorio punteg-

giato di cresteespuntoni di roccia

nuda,intutte le sfumaturedell'ocra.
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chiazzedi sabbiearenariecheaffio-

rano inunpaesaggiodicolline verdi
e boschidipini eroverella,dominato

dacampidiperemadernassaetanti
noccioleti evigneavistad'occhio.

Un territorio le cui formefurono
plasmate daunfenomenochiamato
"catturadel Tanaro",un processo
geologicod'erosionecominciato
250.000annifa,che nonsiè mai ar-

restato e cheha formato strati al-

ternati di sabbie,argillee calcare.È
in questocontestochedasecolinel
Roerosonocoltivati principalmente
duevitigni:il nebbioloe l'arneis.Il
primo prevalentementesuiversanti
espostiasud,benadattatosuquelli

più ripidi dellecolline e neiterreni
più magrie sabbiosi.Il secondoan-

che nellezonepiùfresche,perespri-

mere al meglioiprofumielegantidi

fiori bianchie frutta fresca, dalla

mela alla pesca,fino alla nocciola.

«Èunterritoriovariegato,con ter-

reni sabbiosiideali per il nebbiolo

o suoli calcareimarnosi favorevoli

all'arneis, checipermetteunampio

ventaglio di possibilità», spiegaFa-

bio Marchisio diCa' duRuss- Mar-
chisio FamilyOrganicEstate.

«Trai puntidi forzac'èla biodiver-

sità - aggiunge Enrico Faccenda,
proprietariodi CascinaChicconon-

ché sindacodiCanale-.Suirossile

caratteristichedelterrenoci danno

vini eleganticon profumipartico-

lari legatial frutto, suibianchila
freschezzadell'Arneismaanchela
capacitàimprenditorialesonooggi

unvolanoper il territorio.Adesso

però dobbiamodaremaggioratten-

zione alrispettodellanatura,tema

su cui c'èfinalmenteuna sensibi-

lità diversarispettoa una ventina
d'annifa.Inoltredobbiamopromuo-

verci di più».

Leanfore

dellacantina

Ca'duRuss

dellafamiglia

Marchisio,a

Castellinaldo

(Cn)
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1. EnricoChicco,con

un calicedel bianco

RoeroArneisDocg

di cantinaChicco,

a Canale(Cn)

2.1produttoridel

gruppoSoloRoero.

A sinistraAlberto

Oggero,titolare

dell'omonima

cantina,alcentro

LucaFaccendadella

cantina VaIfaccenda,

a destraEnricoCauda

di CascinaFornace

3. AntonioCosciae
lamoglieAntonella,

produttoridi Roero

e ArneisRoero

conla cantina

CostaCatterina,a

Castellinaldo(Cn)

4.11produttore

GiovanniNegro,

di cantinaAngelo

Negro,aMonteu

Roero( Cn)

"Solo Roero"è il nome di un'asso-

ciazione di trepiccolecantineper

altrettantiproduttorichedal 2013
collaborano invirtù diun interesse

comune:faresoltantovini Roero,il

biancoArneiseil rossodanebbiolo.
SonoValfaccendadell'enologoLuca

Faccenda; la cantina AlbertoOg-

gero e CascinaFornace,questadel

giovaneEnricoCauda.Organizzano

insiemela manifestazione"Solo
Vino", aSantoStefanodiRoero,ogni

annoconuntemadiverso.
«Oggiil nostroterritoriohale carte

in regola per farevini moderni,
freschi,profumati,di grandebevi-

bilità, che incontranoil gusto del

consumatore- ci dicono i tre gio-

vani duranteun incontro in cantina

-. Questoperché le sabbieei terreni
leggeridel Roerosono molto dre-

nanti e trasmettono profumi e leg-

gerezza, inparticolareai vini dauve
nebbiolo. Il puntoècheil grossodei

rossi finisce sottola denominazione

LangheNebbiolo,più facile da ven-

dere e dal guadagnopiùveloce.

L'Arneis,invece,èun fenomenopiù
recente,nato afine anni '60 grazie
adalcunecantineecresciuto sem-

pre di più. Oggi - concludono Og-

gero, CaudaeFaccenda- bisogna in-

sistere sulla sostenibilità e tornare
aun'agricolturapiù diversificata».

L'arneis,tra acidità,
anforeebollicine
AntonioCosciae la moglie Anto-
nella, exmilitare eoperaiolui, con

studidi teologia,eximpiegata della

cameradicommercio lei,sonoi pro-

prietari diCostaCatterina.

Nel 2002valorizzando le vigne di

proprietàdecidonodi cambiarela-

voro emettersiafarevino, passando

dallosfusoallabottiglia,investendo

in cantina,attrezzature,ecc.
I 6 ettari di proprietàdiventano 13

eil numerodi bottiglie cresce,oggi
90.000l'anno: diquesteil 50% diRo-

ero Arneiseun10% di RoeroDocg.

Tra i bianchiproduconoancheuno

spumantedi arneismetodo Marti-

notti lungo.
«L'arneis si prestaa lunghiaffina-

menti ma bisognacontrollare bene

il processo- ci spiegaAntonio-.

Partiamoda una maturazionepiù
bassaperavereun'acidità più pro-

nunciata, cheassicurala tenutanel
tempo.Un anticipo di

10-15 giorni
perdosarelediversevaschedovec'è

carenzad'aciditàcondeitagli. Il 5-8%

dellavendemmiaè anticipata, il re-

sto a maturazionepiena,per incre-

mentare l'aciditàeattenuaregli zuc-

cheri e il gradoalcolico,favorendo

cosìlongevitàefreschezza,aromie
profumi» .

Negli anni '70AntonioViglione in-

sieme aGiovanni Negrofu tra i pio-

nieri della riscopertadell'arneis.
Oggiha 15ettari divigna, acquista

ancheuvaeproduce 450.000botti-

glie di vino,dicui 100.000 di Roero
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Arneis Docg e 60.000di RoeroDocg; vendutiquasiesclu-

sivamente auna retedi5.000privati,tracui qualcheristo-

rante, enotecae grossisti.Produceinoltreun metodoclas-

sico chefaminimo5 annisuilievitieuna selezionediArneis
da annata.

«L'arneisper le bollicinesiprestabenissimo- sottolinea Vi-

glione -va peròvendemmiatoprecocementeperalzarel'a-

cidità, almenounadecinadi giorniprima,tra fine agostoe
inizio settembre,nelleposizionipiù in basso,menoesposte

e menomature,peravereuve più ricched'aciditàe meno

di zuccherie alcol.Gli zuccherisi aggiungonocon la rifer-
mentazione inbottiglia,l'importante è avereunabasedi
partenzadi11,5-12 gradi.Altrimenti dovesiandrebbeafi-
nire con l'alcol?».

Nel borgo di CastellinaldoFabio Marchisionell'aziendadi
famigliaCa'du Russgestisce22ettari di vigne biodinami-

che e certificateBio efa matu-

rare i suoivini in unacantina

coibentata,servitada pannelli
NELLA MIGLIORE

DELLE IPOTESILE

VIGNE SARANNO

"LIBERE" DAI

DISERBANTI

CHIMICI A

PARTIRE DALLA

VENDEMMIA 2022

solarie aclimatizzazionenatu-

rale, doveproduce100.000bot-

tiglie (60.000di Arneis)e unpo'

di sfuso.Fa unArneisdasoloac-

ciaio, con lieviti naturali e dopo

quattromesi sulle fecce; due
metodiclassicidaarneise neb-

biolo versionerosé, entrambi

con rifermentazionesui lieviti
perminimo 8 anni;bollicine di
grandefinezza.Inoltretrerossi
danebbiolo,di cui un RoeroRi-

serva cheaffina in bottidirovere franceseusatecon primo

passaggiodei bianchie un cru di Nebbiolodi Alba affinato

in anfora di ceramica.
Quattrodellequarantaanforesonousateperò perun se-

condo Arneis -che fa un affinamentoin ceramicadopoil

processobase- e unmigliaiodi bottigliedipassitodi arneis
con macerazionedi 40 giorni eaffinamentoin anforaper6
annie altri 3 inbottiglia.

Finiamoil giro dellecantineconCascinaChicco, doveEnrico
eil fratello MarcoFaccenda,entrambienologi,da 25anniva-

lorizzano per ognivitigno lazonastoricamentepiùvocata:

circa60ettariin vari appezzamenti,quasitutto l'arneisa
Canale,la barberaa Castellinaldo,il nebbioloper il Roero
Docg nellasottozonaValmaggioreaVezzad'Albae il Barolo

a Monforte.Intotale 470.000bottigliedi cui 100.000diAr-
neis Docg e40.000di RoeroDocg.

Quest'aziendasostenibilesegue il protocollo Coldiretti

"GreenExperience",haimpiantifotovoltaici dal2006 e ha

puntatosull'enoturismoentrandonelgruppoGrandWine

Tour.


