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Giuliano Belfiori

A latoil trio d’archi “Gli Archimedi”
chehaaccompagnatolacena.

Nellapagina alato: Enricodi Palma

in dialogo con la scrittriceIrene

Cabiati.Sotto: unadellefocacce

“gourmet”servite in apertura
di serata.Sotoil titolo, dasinistra:

VirginiaScarsi,Enrico Di Palma,

Michelangelo Mammoliti, il patron
del ristorante“Lamadernassa”

FabrizioVentura eDavideDi Bilio

VIAGGIO TRA SAPORI

E LETTERATURA

CON JULESVERNE
Riuscitissimaseratadellarassegna“Gustose
narrazioni”presso“La madernassa”di Guarene

L
arassegna“ Gustosenar-

razioni
curatadaldiret-

tore artistico Virginia

Scarsi, con il coordina-

mento editoriale di Enrico Di

Palma hafattotappaa Guarene,

pressoil ristorante“ La madernas-

sa , guidatodal“duestelleMi che-

lin , Michelangelo Mammoliti.

Sotto i riflettori è finito il libro

scrittodaIreneCabiati e pubblica-

toda“ Il leoneverdeEdizioni”dal

titolo “ Il giro del mondo in 80

ricette- In viaggio con Jules Ver-

ne . Unospuntoquantomaiinte-

ressante quello fornito da Jules

Verne,il quale siè mai tirato in-

dietro di fronte alle delizie della

tavola,né di fronte alla fame di

conoscenzescientifiche. Le av-

ven turedeisuoi personaggi,infat-

ti, permettono di tracciare un a-

tlante dei saporidel mondo: per-

ché il viaggio è conoscenza,anche

delgusto.

Enrico Di Palmahadialogatoin-

torno a queste suggestionicon I-

rene Cabiati,autrice dellibro, ac-

compagnati dalle letture di

Michela Fattorindi “ Teatro di

tela”edallemusiche deltrio d’ar-

chi “ Gli Archimedi” (compostoda

violino,violoncello e contrabbas-

so). Questoprimomomentodella

serata,in cui si è sottolineato

l’aspettoculturale del cibo, èstato

abbinato a unadegustazionedi

focacce“ gourmet”, in collabora-

zione con DavideDi Bilio, pizza

chefdel “ Fuori tempo”di Canale.

A seguire la cenaveraepropria,

conlo chef MichelangeloMam-

moliti che attraversounmenù in

ottoportate,hapermessodi effet-

tuare un “giro del mondo” dei

sapori, sulle orme delfantastico

viaggiodiVerne.

«I personaggidei raccontidi Jules

Verne,sonocosìaffamatinel com-

piere le loro imprese, che rara-

mente indugianoatavolaosipre-

occupano di ragionaresu ciòche

divorano.Proprio come molti

viaggiatori contemporanei,così

impegnati nella cacciadi foto e

souvenir,cheal lororitorno poco

sannodelle comunitàche hanno

incontrato e raramentericordano

il saporedellespecialitàincontra-

te »,sottolinea,nonsenzaaccenni

all’attualità,Irene Cabiatinel suo

libro; «Vernenonciintrattienesul

cibo mariescecomunque a com-

porre un ricettariointernazionale
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quandocesellailcaratteredeiper-

sonaggi, dipingepaesaggi,descri-

ve situazioniavventuroseecom-

pone unapiccolagalleriadicostu-

mi dipopolilontani».

Unviaggiointornoal mondo,pro-

prio comequello cheè alla base

della cucinadello chef Miche-

langelo Mammoliti, e diogni sin-

golo menùdi degustazioneprepa-

rato insieme alla sua brigata e

sapientementeraccontatoinsala.

Ogni piattoè cosìfrutto del suo

incessante peregrinare per il

mondo, alla continua ricerca di

nuovi stimoli,erbe,tecniche,tra-

dizioni e saporidacondividere.In

occasionedella seratasu Jules

Verne, lo chef hacreatoun menù

dove la materiaprimadelterrito-

rio si combinaconspezie,sentori

e sapori provenientida tutto il

mondo,nelsegnodella contami-

nazione, preparandopiattiche

sannodi casa maprofumano

anchedi terrelontane.

L’abbinamentodeivini, offertidal

Consorziodi tuteladel Roero e

selezionatidirettamentedagli chef

èfruttodellaricercae dellavorodi

A lessandroTupputi,giovanesom-

melier de“Lamadernassa”,in col-

laborazione conle cantineCascina

Ca’ Rossa,Cascinadei Conti di

Roero, CascinaFornace,Matteo

Correggia,MonchieroCarbonee

AlbertoOggero.

La rassegna,sponsorizzatada

ConfartigianatoCuneoall’interno
di Creatoridi eccellenza,daBanca

d’Alba, Acae Cavalieridi San

Michele del Roero,proseguiràa

dicembreconunaseratachecoin-

volgerà lo chefDavidePalludaeil

ristorante“All’enoteca”diCanale

eavràcometemail tartufo.


